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ZWIEGER - N6z Santoku - FORTE - 17,5
cm

J Cena 78,59 zt
Dostepnos¢ Aktualnie niedostepny
Numer katalogowy 186405004
Kod producenta 5906395877768
Kod EAN 5906395877768
Marka Zwieger

Opis produktu

Idealne narzedzie przede wszystkim dla tych, ktérzy lubujg sie w nowosciach i eksperymentach kulinarnych. Takze dla tych,
ktérzy szukajg nowych doznan w smakach azjatyckich. Ten néz to specyficzne potgczenie cech matego tasaka oraz noza
Gyuto bazujacego ksztattem na typowym, europejskim nozu szefa. Oprdécz wyjatkowo specyficznego, rzucajagcego sie w oczy i
robigcego wrazenie ksztattu ostrza, néz ten jest jednym z ulubionych narzedzi do siekania i szatkowania warzyw oraz owocoéw,
Swiezych zidt, jak réwniez do krojenia, czy ciecia miesa pozbawionego kosci. Zawdziecza to swojej wyjatkowej ergonomii
krojenia, przez co czesto sam zastepuje te Srednie, jak i wieksze noze kuchenne. Sprawne postugiwanie sie tym nozem
Santoku Forte wymaga jednak treningu, jak i przyzwyczajenia do ,nietypowego” ksztattu, dalekiego od tego jaki towarzyszyt
nam przez lata. Jednakze juz po kilku prébach nasze kuchenne wyczyny stana sie nie tylko efektowne, ale przede wszystkim
efektywne. Jesli gotowanie to Twoje zycie, néz Santoku Zwieger powinien by¢ jego czescia.

Cechy i zalety:

Materiat - niemiecka stal nierdzewna o twardosci 54 HRC

Ostrze - wycinane laserowo o twardosci 54 HRC, wytrzymate, dtugo zachowujgce swojg ostros¢
Raczka - ergonomiczna, wyprofilowana rekojes¢ z tworzywa ABS

Waga - stosunkowo niewielka, przy zachowaniu najwyzszej jakosci parametréw technicznych

Dane techniczne:

¢ Linia produktéw: Forte

¢ Rodzaj noza: N6z santoku

¢ Diugosc ostrza: 17,5 cm

¢ Materiat: ostrze stal niemiecka, raczka ABS
¢ Mozliwos¢ mycia w zmywarce: Nie
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