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ZWIEGER - N6z kuchenny do miesa -
Practi Plus - 20 cm

Cena 62,49 zt

Dostepnos¢ Aktualnie niedostepny
Numer katalogowy 142671314

Kod producenta KN5627

Kod EAN 5906395877720

Marka Zwieger

Opis produktu

Lekki, poreczny néz kuchenny, przeznaczony do nawet najbardziej wymagajacej pracy - sprawnie wypetni swoje zadania przy
przygotowywaniu najrézniejszych potraw i zwtaszcza przy krojeniu miesa

Jest wyraznie wiekszy od typowego noza uniwersalnego. Jego klinga, cho¢ zblizona dtugoscia do noza szefa, jest od niego
wezsza, a tym samym sam ndéz jest zauwazalnie Izejszy. Uzywa sie go gtdwnie do krojenia praktycznie kazdego rodzaju
surowego miesa (zwtaszcza wiekszych kawatkéw), jak réwniez tez do oddzielania go od kosci. Spiczaste, ostre zakonczenie,
przy waskiej klindze pozwala fatwo wycina¢ mieso nawet w ciezko dostepnych miejscach, ponadto idealnie nadaje sie do
porcjowania wedlin, szynki, czy tez pieczonego drobiu.

N6z kuchenny Zwieger Practi Plus to bardzo udane potgczenie cech, ktére znajdziemy w modelach przeznaczonych dla
profesjonalnych kucharzy, z zaletami nozy do codziennego uzytku. N6z moze poszczyci¢ sie niezwykle ergonomiczng i
doskonale wyprofilowang rekojescig, ktéra uktada sie w dtoni tak, aby chwyt byt wygodny i pewny. Te cechy wraz z niska
waga, sprawiajg, ze dtuzsza praca z nozem nie meczy reki, nie sprawia bélu i dyskomfortu.

Ostrze Half Tang, wycieto laserowo z niemieckiej, wysokoweglowej stali nierdzewnej, odpornej na korozje w warunkach
kuchennych i o duzej twardosci 52 HRC. Jest wyjgtkowo ostre i na dlugo zachowuje swojg ostros¢, nawet przy czestym
uzytkowaniu.

Zalety produktu:

¢ Materiat - niemiecka stal nierdzewna X50CrMoV15 o twardosci 52 HRC + tworzywo sztuczne

¢ Ostrze - ostrze half-tang wycinane laserowo wyjatkowo ostre, wytrzymate, dtugo zachowujgce swojg ostros¢ nawet
przy czestym uzytkowaniu, o twardosci 52 HRC

e Raczka - ergonomiczna, wyprofilowana rekojes¢ doskonale uktadajaca sie w dtoni; praca z nozem, nawet dtugotrwata,
nie sprawia dyskomfortu czy bélu

¢ Waga - stosunkowo niewielka, przy zachowaniu najwyzszej jakosci parametréw technicznych zblizonych do nozy
profesjonalnych; dtuga praca z nozem nie meczy reki

Dane techniczne:

Producent: Zwieger

Linia: Practi Plus

Materiat: Niemiecka wysokoweglowa stal nierdzewna (X50CrMov15)
Rekojes¢: Tworzywo sztuczne

Ostrze: Half- tang 52 HRC

Kolor: Stalowy, czarny

Gwarancja: 2 lata
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